Franco

FAIVE ROSE BRUT — NINO FRANCO

“Faive”, z benatského dialektu: “Plaminek, ktery stoupa k obloze z velkého ohné, nartzovélé barvy, lehce
unasen vétrem”.

Myslenku vyrabét rizové Sumivé vino, mél Primo Franco jiz dlouho. Udélal tedy Sumivé riizové vino,
které snoubi strukturu rdzového tichého vina a lehkost rizového spumante.

Odrida:

Vinifikace:

Barva:

Viné:

Chut:

Alkohol:

Cukr:

Gastronomie:

Merlot, Cabernet Franc

studenda, kratka rmutace hrozn(i, jemné lisovani, druhotné kvaSeni v autoklavach
(nerezovych tancich) po dobu 4 mésicu.

svétle rzova, s tény lososové, okvéti rize
jemna, pfipominajici lesni jahody

stfedné plna, dlouhd, sucha s pfijemnou ovocnosti. Nejlepsi pit od jara do pozdniho
podzimu.

12,5% vol.
zbytkovy cukr 10 gr / | — (brut)

podavat pfi 6°C, vhodné jako aperitiv, k rybam i samotné.



	/

