CHARDONNAY, pozdni sbér

Vinafrstvi REISTEN zalozili v éervnu 1999 Radomir Nepras, Jifi KalaSek a Martin David. Nasi filosofii bylo hned od pocatku produkovat jen velmi
kvalitni vina uréena nejen pro vysokou gastronomii ¢i vinotéky, ale pro vSechny, kdoz si chtéji vino skute¢né vychutnat a uzit. Tomu byla
podtizena nejen volba vinicnich trati, vybér odrld, zplsob péstovani a sklizné, ale v neposledni fadé pak i zpracovani hroznl a samoziejmé
celad vyroba. V soucasné dobé Reisten vlastni vinice v katastru tfi historicky vyznamnych vinarskych obci o celkové rozloze témér 30 hektar(.
Obhospodaruje proslulé traté v Mikulové, Sedleci ¢i v Pavlové. Reisten se zaméruje predevsim na bila vina. Z péstovanych odrdd jsou zde
zastoupeny predevsim Pinot blanc, Riesling, Sauvignon blanc, Chardonnay, Ryzlink vlassky, Pinot gris a Gewdirztraminer. Z modrych odrld jsou
to pak Merlot, Pinot noir a Svatovavfinecké. Jiz ndkup sazenic byl orientovan na klony, které umoznuji nejlépe vyuzit specificky charakter
zdejsich trati a prenést jej do vina. To vSak vyZaduje maximalni péci vinare v celém vegetacnim cyklu révy. V roce 2012 se 100% vlastnikem
vinarstvi Reisten stalo vinatské druzstvo Templarské sklepy Cejkovice. Smyslem této akvizice je dale rozvijet prestizni znacku vinaistvi Reisten
a silnym zazemim Uspésné a velké firmy dopomoci k dalSimu rozvoji spolecnosti. Reisten zUstava zachovan jako samostatna firma se
samostatnou znackou, vlastni filozofii a autenticitou.

SOLITE

CHARDONNAY

Elegantni v(iné jablicka a ofiSkd se nese na viné smetanové aromatiky s dotekem maslového toustu.
Hladka chut je plnd, lehce smetanova s vyraznou ovocnou dochuti, ve které pfevazuje grepové zabarveni.

OBLAST
Morava — Mikulov — Valticka

DOPORUCENS JiDLA
Pecené a grilované ryby, téstoviny, salaty a dribez, poddvat za 10 — 12°C.

ODRUDA
100% Chardonnay

POLOHY

Jizni stran a zasaditd padni reakce davaji vzniknout minerdinim a bohatym vintim s vysokym
extraktem.

VINIFIKACE

Rucni sbér hrozna, tfidéni, jemné lisovani, odkaleni, zakvaseni v nerezovych tancich, po prokvasenim
zraje dale v nerezovych tancich v kontaktu s jemnym kvasni¢nym kalem.

ANALYTICKE HODNOTY
Alkohol 13,5 % vol

Celkova kyselina 6,8 gr /|

Cukr 6,2g/l



