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CORDERO
MONTEZEMOLO

Jrefiricli dal 1340

Cordero di Montezemolo

Barolo ,,Monfalletto“ DOCG

V srdci Langhe, pfimo v centru zemé Barola, stoji libanonsky cedr, ktery dominuje 30ti hektarovému
vinafstvi. Spi¢kové vinafstvi, jehoZ vina proslavila oblast Piemonte ve svété. Usedlost ,Monfalletto”,
kterd po staleti patfila markyzm Falletti z Barola, nyni vlastni Giovanni Cordero di Montezemolo,
vnuk markyzky Luigii Falletti z Barola a syn Paola Cordera di Montezemolo.

Gianni Cordero di Montezemolo (za velké pomoci svého syna Alberta a dcery Eleny) vede a

v posledni dobé velice pozitivné rozviji vinarstvi. DlleZitym rysem usedlosti je uskupeni vinic, které
jsou jednim blokem v kopcovité krajiné Langhe u La Morra na rozloze 26 hektard s vyjimkou jediné
vinice Enrico IV., kterd je v Castiglione Falletto. Nova vysadba klon0 odrlidy Nebbiolo (Michet a
Lampia 141, 142), rmutace v nerezovych tancich, jable¢no-mlé¢né kvaseni v bariccich a nasledna
kombinace velkych a malych sud@ pro zrani vina, déld z Cordero di Montezemolo moderni vinarstvi
skvéle kompromisujici tradici s modernou. Vysledkem jsou vina s jasné definovanym charakterem
odrdd, plvodu a ro¢niku.

POPIS

Za&riva granatova barva s cihlovinkovymi tény. Ve viini je mosaté,
hluboké a pripomina fialky, visné v alkoholu, kofeni. V chuti je
suché, statné s muznymi taniny a dobrou pitelnosti.

ODRUDA

100% Nebbiolo

OBLAST

Piemonte, Langhe, u usedlosti Monfalletto u obce La Morra,
nadmorska vyska 250 - 300 m n. m. Pdy bohaté na mangan,
vapenité, s jihovychodni a jihozapadni expozici.

VYNOS

55 hl/ ha

VINIFIKACE

pomleti hrozn{, rmutace 5 dni, promichavani rmutu v nerezu,
jemné lisovani. Malolakticd fermentace probiha ve drevénych
sudech az do prosince a nasledné vino zraje v barikovych sudech a
velkych dubovych sudech, dle charakteru ro¢niku 22 mésicg.
POTENCIAL

20 let

KUCHYNE

Aristokratické vino, které se nejlépe hodi k rafinované kuchyni.

Pecend a grilovana zvérina, teleci maso, hovézi steaky, vyrazné
syry. | samotné k meditaci.




