FONTODI

Vinarstvi FONTODI se nachazi v srdci oblasti Chianti Classico, v udoli, které se otevird na jich od Panzana, nazvané ,Conca d’Oro“ (zlaté
svahy). Pudy jsou zde skvélé pro péstovani révy. Neni ndhodou, Ze vina FONTODI byla slavna jiz zaéatkem minulého stoleti, jak dokazuje
cela fada udélenych cen z mezindrodnich vystav. Usedlost Fontodi patfi od roku 1968 rodiné Manetti, kterd se po dlouha stoleti vénovala
jiné typické aktivité pro Toskdnsko, a tou je vyroba vyhlasenych terakotovych nadob a dlaZdic. Giovanni Manetti, ktery v soucasné dobé
vinarstvi vede, mél jiz od mladi velkou zélibu pro vino. Rozhodl se na usedlosti FONTODI vyrabét regiondlné tradi¢ni vina za pouZiti
nejmodernéjsich technologii, jak ve vinici, tak ve sklepé. Zabyva se nejvice odrlidou Sangiovese, s cilem maximalné vyjadrit potencial této
odruady, coz dle jeho nazoru, nikdo predtim v pedo-klimatické oblasti Panzana neudélal. Vysledkem této delikatni a komplexni prace jsou
vina Chianti Classico a vino Flaccianello, které se stalo ikonou italskych vin. Giovanni Manetti experimentuje i s odrdami Syrah a Pinot
Nero, s velice prekvapivymi vysledky, které stoji za poznani. Na vinicich aplikuje jen organické hnojeni z vlastnich bykd, biologické péstovani
révy s minimalnim odstrariovanim listd v pribéhu vegetace. Velkou péci vénuje kazdé révé individuelné. Ve sklepé uziva velice moderni
technologie, intenzivné vyuZiva k transportu hroznd, mostu a vina gravitace. Vina Skoli v barikovych sudech z francouzskych a slovinskych
dub individuelné, dle charakteru ro¢niku. Vina do Manettiho vyjadfuji obrovskou osobitost, charakter a terroir Panzana. Jsou tak hluboka,
komplexni ale pfitom elegantni. Vina aristokraticka, ktera suverénné patfi mezi nejlepsi v oblasti Chianti Classico. Jsou vyrabéna v
omezeném mnozstvi a jsou potésenim vasnivym milovnikim vina a dobrym sommelierim.

Sauvingnon Meriggio

OBLAST Toscana, Chianti, Panzano, Conca d"Oro
VINICE La Rota
ODRUDA 100% Sangiovese

NADMORSKA VYSKA 400 m.n.m.
EXPOZICE jiho-zépad
HUSTOTA/VYSADBA 4.000-6.000 kefti/ha
PUDA galestrézni — bidli¢na

VINIFIKACE ruéni sbér hrozni do malych bedynek, jemné pomleti, rmutace v nerezovych
tancich 6 mésic.

ZRANI 60% v nerezovych tancich 30% v terakoté a 10% velky sud

KUCHYNE aperitiv, studena kuchyné, pasta




