GABBAS

Vinarstvi Giuseppe Gabbas se nachazi na severu Sardinie v horach ve vnitrozemi ostrova asi 10 km na jih od
mésta Nuoro. Prostfedi je velice zdravé, neobydlené, s minimem civilizace, Zadnym primyslem,
neposkvrnéné cestovnim ruchem. Vinarstvi se rozklada na 30ti hektarech, pficemz je 20ha osazeno révou,
5ha olivovniky. Ro¢ni produkce ¢itd cca. 60 000 Iahvi vina. VSechny vinice jsou v kopcich, v nadmorské
vysce 250 — 350 m.n.m. Pldy jsou zde hluboké, granitové, dobre drenazni, ale zaroven dokazi udrzet vldhu i
v suchych létech. Je zde idedlni klima pro péstovani révy. Skvéla ventilace od cca. 25 km vzdaleného more a
velké teplotni rozdily horského masivu maji pozitivni vliv na zdravi, aromaticky vyvoj a barvu hrozn(. To vse
dohromady tvofi jedine¢ny ekosystém, kde neni zapotrebi ve vinici pouzivat jakékoliv chemické prostredky
¢i posttiky. Vinice jsou osdzeny v hustém sponu, zatizeni na kef je velice nizké a prace ve vinice vidy jen
rucni a velice citliva. Cilem je vyprodukovat zdravi hrozen Spi¢kové kvality pIné odridové charakteristiky a
teritoridlniho vyrazu. Hlavni roly zde hraji pouze tradi¢ni sardské odridy Cannonau a bilé Vermentino.

,Mé prvni setkdni ve vinicich s Giuseppem Gabbasem bylo plné silnych zaZitk( a emoci. Je to pfimy a velice
moudry ¢lovék s obrovskym zapdlenim pro svou vinici a vino. Tvofi vina, jak spravné tvrdi, extrémné pitelnd,
stravitelnd a osobitd, netechnickad. | po vypiti dvou Idhvi na osobu ¢lovék v klidu vstane od stolu a funguje,
jak potvrdilo nase prvni spole¢né setkani”.

Jifi Markuzzi
Arbdre — Cannonau di Sardegna Riserva, DOC
Oblast: Sardinie, Barbagia — horska oblast centralni Sardinie
Odrida: 90% Cannonau, 10% Muristellu, 45 let staré kere
Vinice: poloha Arbére, granitové podlozi, hustota vysadby 6000 kert/ha, 280 — 350 m

Vinifikace: Rucni sbér hrozni, odzrnéni, rmutace 30 dni v nerezovych tancich, nasledné 12-18
mésicl ve francouzskych barikovych sudech, nasledné min. 18 mésict v [ahvi.

Produkce: cca 5000 lahvi ro¢né
GABBAS Barva: rubinova, intenzivni, s pevnou viskozitou

Viné: jemnad, komplexni, mnohovrstevna, velice jemna a bohatd s tény divokych tresni,
divoké rize, jemného koreni typické pro Cannonau a uslechtilého dreva.

Chut: Such3, pln3, tepl3, skvéle vyvaiena, koncentrovand, se sametové jemnou tfislovinou

Acbore

CANNONAU DT SARDEGNA
PN el Gastronomie: zvértina, maso, pecené, grilované steaky, vyzralé syry
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