CONTI COSTANTI
Brunello di Montalcino DOCG

Panstvi knizat Costanti se rozklada na 25ti hektarech, pricemz 10 hektar( tvofi vinice. Zbylé plochy jsou osazeny
olivovniky a lesy. Nadmofska vyska vinic je od 330 do 440 m.n.m., se severovychodni expozici v Montalcinu. Jedinou
vysazenou odridou je Sangiovese a stari kerll je v priméru 35 let. P(ida je bohata na typické slozky bfidlice
,galestro”. Hustota vysadby kerl se pohybuje od 3333 do 5500 kefl na hektar.

KniZeci rod Costanti pochdzi ze Sieny z 15tého stoleti. Podileli se na zaloZeni svobodného méstského statu Siena.
Giovanni Costanti byl od roku 1506 rektorem sienské univerzity a rodinny erb stdle zdobi mistni rektorat. Jeho syn
Scipio Costanti se v bitvach zasadil o udrzeni Montalcina pod Sienou a za tyto sluzby ziskal vyznamné panstvi

v Montalcinu. Tak zacina vinarska tradice rodiny. Nasledné Tito Costanti oznacuje své vino od roc¢niku 1865 jako
Brunello a patfi mezi prvni vinate Montalcina, ktefi uvedli nazev ,,Brunello” na etiketu. Vinafstvi nyni s velkou
peclivosti a respektem pro tradici vede Andrea Costanti, ktery sva vina tvofi v duchu absolutniho tradicionalizmu.
V jeho vinech se zrcadli severovychodni expozice Montalcina a vysoka nadmorska vyska poloh s dobrou ventilaci.

»Vina Conti Costanti jsou tradicni a klasickd. Delikdatni, vyvaZend bez zbytecné opulence, bez touhy po umélém
zkrdsleni. Jsou hlubokd, smysind, perzistentni. Vina autentickd a nadcasovd, kterd nepodléhaji Zadnym mddnim

trenddm napfric stoletimi”,
Jiti Markuzzi

Brunello di Montalcino DOCG

Odrada Sangiovese 100%

Vinice Colle Al Matrichese, severo-vychodni expozice, 330 - 440 m.n.m.
Selekce nejlepsich hrozn( starych kefa.

Plda Galestro, zvétrala bridlice
Kvaseni spontanni, nerezové tanky, rmutace 24 dni
Zrani 3 roky ve velkych sudech ze slavonského dubu

bez Cifeni a filtraci
Barva PIn3, granatova s pevnou viskozitou

Viiné Mnohovrstevna, jemnd, komplexni, delikatni s tony vyzralych visni,
tfesni, horké cokolady, moka, uslechtilého dreva, koreni a klize

Chut PIn3, dlouha, elegantni se suchym zavérem a pevnou tfislovinou
svidné vino pro znalce a milovniky tradi¢nich klasickych vin.

Servis 18°C, rozdychat v karafé, sklenice burgundského typu balon
Pecena a grilovana ¢ervena masa, zvérina, vyzralé syry




