CORDERO
MONTEZEMOLO
plrle 7

Cordero di Montezemolo

Dolcetto d ‘Alba, DOC

V srdci Langhe, pfimo v centru zemé Barola, stoji libanonsky cedr, ktery dominuje 30ti hektarovému
vinafstvi. Spi¢kové vinafstvi, jehoZ vina proslavila oblast Piemonte ve svété. Usedlost ,Monfalletto”,
kterd po staleti patfila markyz{m Falletti z Barola, nyni vlastni Giovanni Cordero di Montezemolo,
vnuk markyzky Luigii Falletti z Barola a syn Paola Cordera di Montezemolo.

Gianni Cordero di Montezemolo (za velké pomoci svého syna Alberta a dcery Eleny) vede a

v posledni dobé velice pozitivné rozviji vinarstvi. DlleZitym rysem usedlosti je uskupeni vinic, které
jsou jednim blokem v kopcovité krajiné Langhe u La Morra na rozloze 26 hektard s vyjimkou jediné
vinice Enrico IV., kterd je v Castiglione Falletto. Nova vysadba klon{ odrldy Nebbiolo (Michet a
Lampia 141, 142), rmutace v nerezovych tancich, jable¢no-mlé¢né kvaseni v bariccich a nasledna
kombinace velkych a malych sud@ pro zrani vina, déld z Cordero di Montezemolo moderni vinarstvi

skvéle kompromisujici tradici s modernou. Vysledkem jsou vina s jasné definovanym charakterem
odrdd, plvodu a ro¢niku.

POPIS

¢ervena rubinova barva s fialkovymi reflexy, ovocna viiné po
visnich, suché, kulaté, harmonické. Klasické vino Piemontan(, které
nechybi nikdy na stole.

OBLAST

Piemonte, Langhe, severni polohy usedlosti Monfalletto u obce La
Morra, vinice se sevoro-zdpadni a severo-vychodni expozici 220 m
n. m.

ODRUDA

100% Dolcetto

SBER

zafi, rucni, do malych bedynek

VYNOS

70 hl/ ha

VINIFIKACE

pomleti hrozn(, rmutace 3 dni, promichavani rmutu v nerezu,
malolaktické kvaseni v nerezu, z&asti v sudu.

ZRANI
kombinované, v nerezovém tanku a dievénych sudech, 6 mésic(
KUCHYNE

vhodné k predkrm{m, téstovindm, Spizim, telecimu tataraku,
rybam.




