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PALARI
Faro, DOC

Na vysokych kopcich nad Messinskou Uzinou nejvychodnéjsiho cipu Sicilie se jiz od antickych dob
vyrabi ¢ervené vino FARO. Archeologové prokazuji, ze se v této oblasti vino vyrabélo jiz 14st.pred
Kristem. Vino zde davalo mistnimu obyvatelstvu obzivu az do doby, kdy Sicilii obsadili Arabové, za
nichz vyroba vina zanikla. Po padu Arabl péstovani révy znovu pokracovalo, a to do zacatku
minulého stoleti, kdy vétSinu vinic oblasti znicila Phyloxera. V roce 1985 nejlepsi architekt Messini,
entusiasta a bonvivédn Salvatore Geraci, za povzbuzeni Luigiho Veronelli, pokracuje s vyrobou vina
FARO na rodinné vile z roku 1700, kterou zdédil. Jako jediny v oblasti si dal za cil znovu proslavit
vino FARO ve svété, jeho vyjimecnou kvalitou snoubic jemnost s neuvéfitelnym extraktem a vinnou
detailnosti, podobné jako velké burgundské. Na kopcich nad vesnici St.Stefano Briga u Messini, se
nachazeji staré révy, v nadmorské vysce témér 500 m.n.m. a pouhych 5 km od more. Jsou to révy
antickych autochtonnich odrdd, které jsou fascinujici jiz svym ndzvem. Nerello Mascalese,
Cappuccio, Nocera, Palumba, Acitana a Galetena. VSechny spadaji do denominace DOC FARO.
Vinice jsou jiznich a jiho-vychodnich expozic na velice prikrych svazich, osazeny systémem
JAlberello” (kefikovité), na malych kamenitych terasach, kde je mechanickd prace ve vinice zcela
nemozna. Je zde jedine¢né mikroklima, které umoznuje sklizet méné nez 750gr hroznu z hlavy, coz
predstavuje pfirozenou redukci starych kefl s hluboko zapusténymi koreny. Salvatore tvrdi, Ze
jemnost a kosatost viiné je ddna no¢nimi studenym vétry od Messinské Uziny. Vinice i sklep mé na
starosti vyhlaseny piemontsky enolog Donato Lanati, ktery vino dle predstav Salvatora Geraciho
vinifikuje do noblesy, kterd na Sicilii nema obdoby.

pUvoD z auktoktonnich odrdd révy jako nerello, cappuccio, nocera ,
acitana, tignolino, galatena, calabrese.

VINIFIKACE tradi¢nich Cervenych vin, fermentuje a rmutuje v malych
nerezovych tancich za kontrolované teploty okolo 28 — 30 °C.
S ru¢nim promichavanim rmutového klobouku. Malolakticka
fermentace v drevénych sudech.

ZRANiI v novych barikovych sudech troncais a allier dle potieb ro¢niku,
vétdinou kolem 18 mésicd. Poté v lahvi.

POTENCIAL 10 let a vice
PODAVANI  za 18 °C ve velkych skleni¢kéch, rozdychané

POPIS jiskrna rubinové barva s granatovymi reflexy, zrdnim jde do
cihlové. Mé plnou a intenzivni viini po kardamonu, ¢ervenych
bobulich, kofenitosti, a jemném dfevu. V chuti je suché,
vyrazné, sametové, se sladkymi taniny. Velice dlouhé a
perzistentni s prekvapujici pitelnosti. Snad nejelegantnéjsi
Cervené vino Sicilie.

KUCHYNE k pe¢enym masdm v bylinkdch stfedozemniho more. Pelend
masa, zvérina, vyzralé syry.




