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COLTERENZIO

COLTERENZIO

GRIES Lagrein Riserva DOC Alto Adige

Alto Adige (jizni Tyrolsko) je zemé protiklad(l. Sever a jih, némcina-italStina, zasnézené hory a Urodnd udoli, alpské a
sttredomorské klima zde nachazi simbiozu. Vzrusujici mikrokosmos s obrovskym potencialem vyrabét nanejvys charakterni vina.
Arcivévoda Sigismund, ktery obyval hrad Sigmundskron, nebyl prvni, ktery v 15.stoleti ocenoval vina z Colterenzia. Jiz v 15tém
stoleti fimsky pristéhovalce ,,Cornelius” zalozil prvni vinice na kopci ,,Bichl“ (mistni dialekt), ktera rodila vynikajici vina. Cornelius
zalozil vinafstvi ,Cornelianus” které pozdéji dalo jméno mistni vinarské vesnici ,,Girlan”.

V roce 1960 zalozilo 28 vinohradnikl vinarské druzstvo Colterenzio (Schreckbichl). Dalsi vinohradnici okoli se pozdéji pripojili a
dnes 290 ¢lentd druzstva obhospodaruji 300 hektar( nejlepsich poloh oblasti. Vinarstvi vede Luis Raifer, ktery je pionyrem jizniho
Tyrolska vin nejvyssi kvality. Je ¢asto nazyvan ,fanatikem kvality”. Jeho heslem je: ,Zpét ke kofenim®. Koncentruje sena
jedinecna, charakterni vina oblasti, té nejvyssi kvality. Jeho nejvétsi vina pochazi z jeho vlastni vinice ,La Foa“, (430m.n.m) ktera
jsou jedine¢na a dokazuji maximalni potencial oblasti. Cilem Luise Raifera je, aby vina Colterenzia predstavovala autenticky
pozitek a vyraz regionu, a byla ambasadory lidi, ktefi s laskou obdélavaji horské vinice jizniho Tyrolska.

Adige.

Odruda:

Vinice:

Nadm. vyska:

Puda:
Vynos:
i e Vinifikace:
SCHRECKBICHL
COLTERENZIO
RIES
LAGREIN
Catioapineetl Gastronomie:
Servis:

Hrozny tohoto Lagreinu pochdzeji vyhradné z historické vinice ,,Gries”,
z tzv. Bolzdnského kotle, kterd je historicky v Alto Adige pro tuto odridy
nejslavnéjsi a je oficidlné klasifikovand jako CRU — Lagenwein — v Alto

100% Lagrein

extrémné tepld expozice zahfevnych pld
Bolzanského kotle za nemocnici

300 m.n.m.

hluboka piscito-zZulovita naplavenina, zahrevna,
drenazni, nedrodna

50 hl/ ha

fermentace a rmutace v nerezovych kadich pfti 28°C,
15 dni, malolakticka fermentace a nasledné 16meésicl
zrani v barikovych sudech. 1 rok v lahvi pred
uvedenim na trh.

grilovana masa, jehnéci, zvéfina, pecené, vyzralé
syry.

18°C, sklenice bordeaux typu, dekantace



