SCHRECKBICHI
COLTERENZIO

COLTERENZIO

Harrer Riesling, DOC Alto Adige

Alto Adige (jizni Tyrolsko)je zemé protiklad(l. Sever a jih, némdina-italStina, zasnézené hory a Urodna udoli, alpské a stfedomofrské klima zde
nachazi simbiozu. Vzrusujici mikrokosmos s obrovskym potencidlem vyrabét nanejvys charakterni vina. Arcivévoda Sigismund, ktery obyval
hrad Sigmundskron, nebyl prvni, ktery v 15.stoleti ocerioval vina z Colterenzia. Jiz v 15tém stoleti fimsky pristéhovalce , Cornelius” zaloZil prvni
vinice na kopci ,,Bichl“ (mistni dialekt), kterd rodila vynikajici vina. Cornelius zaloZil vinafstvi ,,Cornelianus” které pozdéji dalo jméno mistni
vinarské vesnici ,,Girlan“.

V roce 1960 zaloZilo 28 vinohradnik( vinafské druzstvo Colterenzio (Schreckbichl). Dalsi vinohradnici okoli se pozdéji pfipojili a dnes 290 ¢len(
druZstva obhospodaruji 300 hektarud nejlepsich poloh oblasti. Vinafstvi vede Luis Raifer, ktery je pionyrem jizniho Tyrolska vin nejvyssi
kvality. Je ¢asto nazyvan ,fanatikem kvality”. Jeho heslem je: ,Zpét ke kofenim®. Koncentruje sena jedine¢na, charakterni vina oblasti, té
nejvyssi kvality. Jeho nejvétsi vina pochazi z jeho vlastni vinice ,,La Foa“, (430m.n.m) kterd jsou jedinec¢nd a dokazuji maximalni potencial
oblasti. Cilem Luise Raifera je, aby vina Colterenzia predstavovala autenticky pozitek a vyraz regionu, a byla ambasadory lidi, ktefi s laskou
obdélavaji horské vinice jizniho Tyrolska.

POPIS

Stara a pouze pllhektarova vinice ,Harrer” v nadmorské vysce 470m. v blizkosti lesa byla pre 15ti lety osazena
odradou Riesling. Produkce byla tak mal3, Ze do ro¢niku 2008 nebyl samostatné lahvovan. Nyni k tomu doslo.
Vino prekvapi svou eleganci, Cistotou a rieslingovou ryzosti se skvélou rovnovahou mezi zbytkovym cukrem a
kyselinou.  Skvély riesling, jeden z nejlepsich jizniho Tyrolska.

DOPORUCENA JIDLA

Vynikajici k rybam, jako aperitiv i samotny

ODRUDA

100% Riesling

POLOHA

Harrer, u Girlanu, 470 m.n.m. 15 let stara vysadba, vulkanické zvétralé podlozi

VYNOSNOST

60 HI / ha

VINIFIKACE

Pfed lisovani studend macerace, nasledné jemné lisovani, a 6ti mési¢ni kontakt s jemnymi kvasni¢nymi kaly.
Zraje v nerezovych tancich.

HARRER ANALYTICKE HODNOTY
Alkohol 13,4% vol
Kyseliny 6gr/l

Extrakt 22¢gr/l




