Rok 1991 byl velice stastnym pro dvé osobnosti italského vina. Pro Silviu Imparato, elegantni dama, fotografka, s vasnivou zélibou pro vino
a pro Riccarda Cotarellu, vté dobé sklepmistrem nékolika vinafskych druzstev v Umbrii, na tisice mil vzddlen mezinarodnimu uznani
Spickového enologa, kterému se tési dnes.

Uzemi usedlosti Montevetrana dfive patfilo Bourbondm. Ve 40.letech statek kupuje dédecek Silvie Imparato a péstuje zde ovoce, ofechy,
vino a olivy, jen pro rodinné Ucely. V roce 1985 vysazuji na dvou hektarech odrldy Aglianico Taurasi, Cabernet Sauvignon a Merlot. V Roce
1991 se plni prvni Montevetrano lisované z Cabernetu a Aglianica. Vino svou kvalitou pred¢i i ta nejpozitivnéjsi ocekavani a nadseni pratelé
Silvii donuti k vyvinuti maximalniho Usili pro dalsi ro¢niky. Vroce 1993 se Montevetrano poprvé dostava na trh, doplnéné malou pfimési
Merlotu. Usedlost Montevetrano dnes zahrnuje 26ha, z nichZ je pouze 5ha osazeno révou. Vinice se nachazi pod stfedovékym zamkem
»Montevetrano” ktery dal usedlosti i vinu jméno. Je u vesni¢ky San Cipriano, v udoli ,Valle del Picentino”, nedaleko mésta Salerno
v Kampanii. Z 5ha vinic se ro¢né s velkou péci vyrobi pouhych 30000 lahvi, které se prodavaji po celém svété ve velice malém mnozstvi.
Montevetrano neni jen vinem, je ikonou pred kterou se smeka klobouk, jako pfed skladbou od Smetany, obrazem od Rembrandta, sochou
od Michelangela nebo rébou od Armaniho. Hranice mezi viny jednoduchymi a elegantnimi je velice kifehkd. Predevsim, kdyZ se ochutnava
baterie tézkych vin anonymné. To vSe do doby, neZ mezi vzorky pfijde na fadu Montevetrano. Vino velké tfidy, které silu, vyraz a hloubku
genialné snoubi s aristokratickou eleganci a jemnosti. Vino vyzafujici obrovské charisma, jesté dfive neZ svou chutovou velikost.
Montevetrano si ziskdvéd viechny. Od milovniki svalnatych plnych vin, po milovniky jemného burgundského a navic vertikdIni degustace
dokazuji, Ze zranim v lahvi na kvalité jen ziskava.

pUvoD obec San Cipriano Picentino (Salerno), Kampanie
PUDA plda bohata na jil a vapenec

ROZLOHA VINIC 5 hektard

PRVNi ROCNIK 2011

ODRUDY 100% Aglianico

VINIFIKACE rucni tfidéni hrozn(, dlouha rmutace slupek, 28 dni za opatrného promichavani, kompletni fermentace v nerezu.
ZRANI 10 mésich v novych barikovych sudech o 225 It. Z dubl Nevers, Allier a Trongais, poté 6 mésicd v lahvi.

HUSTOTA VYSADBY 5000 hlav na hektar
ALKOHOL 13,5

POPIS tmaveé rubinova barva, ve vini s ndznakem Svestek, visni a tmavého ovoce

KUCHYNE Cervend masa, zvéfina, téstoviny, salamy, pokrmy z hub a lanyz(, kozi syr, rustikalni kuchyné



