SCHRECKRBICHI
COLTERENZIO

COLTERENZIO

La Foa - Formigar Chardonnay, DOC Alto Adige

Alto Adige (jizni Tyrolsko)je zemé protikladd. Sever a jih, némcina-italstina, zasnézené hory a trodna udoli, alpské a
stredomorské klima zde nachazi simbiozu. Vzrusujici mikrokosmos s obrovskym potencialem vyrabét nanejvys charakterni vina.
Arcivévoda Sigismund, ktery obyval hrad Sigmundskron, nebyl prvni, ktery v 15.stoleti ocefioval vina z Colterenzia. Jiz v 15tém
stoleti fimsky pristéhovalce ,, Cornelius” zalozil prvni vinice na kopci ,,Bichl“ (mistni dialekt), ktera rodila vynikajici vina. Cornelius
zalozil vinarstvi ,Cornelianus” které pozdéji dalo jméno mistni vinarské vesnici ,,Girlan”.

V roce 1960 zalozilo 28 vinohradnikd vinatské druzstvo Colterenzio (Schreckbichl). Dalsi vinohradnici okoli se pozdéji pripojili a
dnes 290 ¢lentd druzstva obhospodaruji 300 hektar( nejlepSich poloh oblasti. Vinarstvi vede Luis Raifer, ktery je pionyrem jizniho
Tyrolska vin nejvyssi kvality. Je Casto nazyvan ,fanatikem kvality”. Jeho heslem je: ,Zpét ke kofenlim”. Koncentruje sena
jedinecna, charakterni vina oblasti, té nejvyssi kvality. Jeho nejvétsi vina pochazi z jeho vlastni vinice , La Foa“”, (430m.n.m) ktera
jsou jedine¢na a dokazuji maximalni potencial oblasti. Cilem Luise Raifera je, aby vina Colterenzia predstavovala autenticky
pozitek a vyraz regionu, a byla ambasadory lidi, ktefi s laskou obdélavaji horské vinice jizniho Tyrolska.

POPIS

,Formigar” byl plivodni nazev hradu Sigmundskron, kde zacina nejdelsi souvisly vini¢ni
pas jizniho Tyrolska. Na platu sprasovitych porfyrovych pld, je stara vinice odridy
Chardonnay, kterd dava silna, vyrazna, presto ale velice elegantni Chardonnay intenzivni
zlatavé barvy, pevné viskozity a komplexni ovocné viiné pripominajici mango a medovy
meloun s jemnymi tony dreva. Potencidl k zrani 5 — 8 let.

DOPORUCENA JIiDLA
Pecené a grilované ryby a plody more. Jemné Upravy teleciho a jemné syry, bild masa a
dribeZ. Podavat 12-14°C.

ODRUDA
100% Chardonnay, staré révy

POLOHY
Vybrané polohy u Girlanu, 450 m.n.m. ve svahu s velkymi teplotnimi rozdily, mezi dnem
a noci. Pldy bohaté na spras a dolomitovy val.

VYNOS
50-55hl/ha

VINIFIKACE

Jemné lisovani celych hrozn(, nasledné kvaseni v barikovych sudech s odbourani
jablec¢no-mlécné kyseliny, 10 mésicl v kontaktu s jemnymi kvasniénymi kaly se
soustavnym promichavanim.




