SCHRECKBICHI
COLTERENZIO

COLTERENZIO

Lafoa — Sauvignon Blanc, DOC Alto Adige

Alto Adige (jizni Tyrolsko)je zemé protikladu. Sever a jih, némdina-italstina, zasnéZené hory a Urodna udoli, alpské a stfredomofrské klima zde
nachazi simbiozu. Vzrusujici mikrokosmos s obrovskym potencialem vyrabét nanejvys charakterni vina. Arcivévoda Sigismund, ktery obyval
hrad Sigmundskron, nebyl prvni, ktery v 15.stoleti ocenoval vina z Colterenzia. Jiz v 15tém stoleti fimsky pristéhovalce ,,Cornelius” zalozZil prvni
vinice na kopci ,,Bichl” (mistni dialekt), ktera rodila vynikajici vina. Cornelius zaloZil vinafstvi ,Cornelianus” které pozdéji dalo jméno mistni
vinarské vesnici ,,Girlan”.

V roce 1960 zaloZilo 28 vinohradnik( vinarské druzstvo Colterenzio (Schreckbichl). Dalsi vinohradnici okoli se pozdéji pfipojili a dnes 290 ¢lend

druZstva obhospodatuji 300 hektar( nejlepsich poloh oblasti. Vinarstvi vede Luis Raifer, ktery je pionyrem jizniho Tyrolska vin nejvyssi kvality.

Je Casto nazyvan ,fanatikem kvality“. Jeho heslem je: , Zpét ke korenim“. Koncentruje sena jedine¢nd, charakterni vina oblasti, té nejvyssi

kvality. Jeho nejvétsi vina pochazi z jeho vlastni vinice , La Foa“, (430m.n.m) ktera jsou jedinecna a dokazuji maximalni potencial oblasti. Cilem

Luise Raifera je, aby vina Colterenzia predstavovala autenticky poZitek a vyraz regionu, a byla ambasadory lidi, ktefi s laskou obdélavaji horské
vinice jizniho Tyrolska.

POPIS
Typicky horsky Sauvignon nezaménitelného stylu, pIné, mocné. Ma intenzivni viini po kvétu bezu, rybizu a
Salvéji a velice jemny tdn dreva. Vino zrnné kyseliny, dynamiky s nekonec¢nym zavérem.

VHODNA JiDLA
Ryby, plod more, pecené, grilované s bylinami a zeleninou. Bila masa a drlibeZ se smetanovymi omackami.
Cerstvy syr. Vhodna teplota podavani 12-14°C.

ODRUDA
100% Sauvignon blanc

POLOHA

Vinice Lafoa se nachazi na horském hiebeni mezi Girlanem a Schreckbichlem v 430 m.n.m. Ma suché
pisecné a vapenité pldy a vynikajici ventilaci. Diky skvélé expozici patfi mezi nejlepsi ,,cru” jizniho Tyrolska.
Vinice byla v roce 1989 osazena tfemi rGznymi klony Sauvignonu ve vysoké hustoté 6000 kef(i na hektar.

VYNOSNOST
50 hl/ ha

VINIFIKACE

Po kratké studené maceraci se hrozny jemné lisuji. Cast mostu kvasi a zraje v dubovych sudech, kde
probéhne jableéno-mlécné kvaseni. Zbyla ¢ast v nerezovém tanku bez biologického odbourani kyselin. Po 8
mésicnim kontaktu s jemnymi kvasni¢nymi kaly se smicha a lahvuje.

ANALYTICKE HODNOTY
Alkohol 13,9 % vol
Kyselina 59¢gr/l
Extrakt 19,9¢gr/|




