MONTEVERTINE

Le Pergole Torte, IGT

Vinarstvi Montevertine se nachazi v srdci oblasti Chianti, v obci Radda in Chianti, v nadmorské vysce 425 m.n.m. Tato
lokalita je obydlena jiz od konce 11. stoleti, jak dokazuji zbytky hradeb obrané pevnosti. V roce 1967 koupil
Montevertine Sergio Manetti, Uspésny pramyslnik, jako své letni sidlo. Upravil dim do obyvatelného stavu a vysadil
dva hektary vinic a vybudoval maly sklep, aby si mohl vyrabét vlastni vino pro své pratelé a kamarady. Prvni vyrobeny
rocnik byl 1971 a Sergio Manetti se rozhodl poslat par lIahvi na vystavu vin Vinitaly do Verony. Vino sklidilo obrovsky
Uspéch, Sergio Manetti se nadchnul a opustil svou plivodni obchodni aktivitu a zacal se na plno vénovat vinu. Vysadil
nové vinice, zmodernizoval sklep a neustdle zkvalitiioval vinafstvi, coZ pokracuje az do dnesni doby. V listopadu 2000
Sergio Manetti zemrel a vedeni vinafstvi prevzal s obrovskym zapalenim a nadSenim jeho syn Martino. Ten ve
spoluprdci s mistnim znalcem terroir Brunem Binim a Giuliem Gambellim povysili renomé vinafstvi a kvalitu vin
Montevertine mezi Spi¢ku toskanskych vin.

Vina Montevertine jsou vyhleddvana sbérateli vin a Spickovymi sommeliery pro svou rafinovanost, finesu a eleganci.
Jsou to vina tradi¢niho a klasického stylu, kterd skvéle starnou. Vyjadfuji svou jemnosti a finesou chladnéjsi terroir
Radda in Chianti, aniz by byla bandlné subtilni. Jsou to smyslna a odusevnéla vina.

LE PERCOLE TORTE
2009 e

Plvod: Toskansko, Radda in Chianti

Odrida : Sangiovese 100%

Vinice: Le Pergole Torte, vysazena v roce 1968, 2 ha

Pida: galestro, bridlice, kameni s pisek

Expozice: sever, severo-vychod

Vynosnost : 40 hl / ha

Fermentace : v cementovych vysmaltovanych nadobdch po dobu 25 dni

Zrani: 18 mésicli ve velkych dubovych sudech, 6 mésict v barikovych sudech, 6 mésicl v lahvi
Teplota podavani: 17-18°C

Gastronomie: pecena bild a Cervend masa, zvéfina, vyzralé syry

Degustace: vino ma brilantni rubinovou barvu, jemnou a komplexni vini pfipominajici cervené a cerné

plody, kofeni, byliny, peckovinu a tabak. V chuti je extrémné elegantni s aristokratickou
finesou.



