
 
 
 
 

COLTERENZIO 
Merlot, DOC Alto Adige 

 

 
Alto Adige (Ji�ní Tyrolsko) je zem� protiklado. Sever a jih, n�mina-italatina, zasn��ené hory 
a úrodná údolí, alpské a stYedomoYské klima zde nachází symbiózu. Vzruaující mikrokosmos 
s obrovským potenciálem pro výrobu nanejvýa charakterních vín. Arcivévoda Sigismund, který 
obýval hrad Firmiano (Sigmundskron), nebyl první, který v 15. století oceIoval vína 
z Colterenzia. Ji� v roce 15 pY. n. l. zde Yímský poutník Cornelius zalo�il první vinice na kopci 
„Bichl“ (místní dialekt), které rodily vynikající vína. Cornelius zalo�il také vinaYství 
„Cornelianum“, které pozd�ji dalo jméno místní vinaYské vesnici Cornainano („Girlan“ podle 
místního dialektu), která je domovem Colterenzia.  
V roce 1960 zalo�ilo 28 vinohradníko vinaYské dru�stvo Colterenzio (Schreckbichl). Dalaí 
vinohradníci z okolí se pYipojili pozd�ji a dnes 290 leno dru�stva obhospodaYuje 300 hektaro 
nejlepaích poloh oblasti. VinaYství vede Luis Raifer, který je pionýrem vín nejvyaaí kvality 
z Ji�ního Tyrolska. Je asto nazýván „fanatikem kvality“. Jeho heslo zní: „Zp�t ke koYenom“. 
Zam�Yuje se na jedinená, charakterní vína oblasti, té nejvyaaí kvality. Jeho nejv�taí vína 
pochází z jeho vlastní vinice „La Foa“, (430 m. n. m.), která jsou jedinená a dokazují maximální 
potenciál oblasti. Cílem Luise Raifera je, aby vína Colterenzia pYedstavovala autentický po�itek 
a výraz regionu, a byla ambasadory lidí, kteYí s láskou obd�lávají horské vinice Ji�ního Tyrolska. 
 

POPIS  
Plná a intenzivní rubínová barva s voní pYipomínající avestky, koYení 
a lesní plody. V ústech plné, kulaté, vyzrálé s jemnou tYíslovinou typickou 
pro Merlot. Víno, které nestaví na síle a hloubce, ale na krásné plnosti a 
eleganci. Potenciál k zrání 2 - 4 roky. 
 
DOPORUNÍ K JÍDLU  
Vynikající ke steakom, k duaenému hov�zímu i jehn�ímu masu 
a tvrdým sýrom. Doporuuje se ale té� k vegetariánským pokrmom 
s esnekem a erstvými bylinkami. Podává se vytemperovaný na 16°C.  
 
ODRoDA  
100 % Merlot 
 
POLOHY  
Girlan, Colterenzio, západní svahy, spraaovité porfyrové pody, 400 m. n. 
m.  
 
VÝNOS  
58 hl / ha  
 
VINIFIKACE  
Rmutace se slupkami hrozno probíhá v nerezovém tanku pYi 28 a� 30°C. 
Malolaktické kvaaení v nerezu a vysmaltovaných betonových tancích a� 
do dosa�ení po�adované jemnosti. N�kolik m�síco dozrává v lahvích. 

 
ANALYTICKÉ HODNOTY  
Alkohol 13,1 % obj. 
Kyselina 4,8 g / l 
Extrakt 25,2 g / l 


