
 
 

 
 

BAROLO 
 “RISERVA MONFORTINO” 

 

 
 

 
odrůda: 100% Nebbiolo  

 
rok výsadby vinice: 1975 
zona vinice: vinice Cascina Francia v obci Serralunga d’Alba 
system tažení révy: Guyot 
nadmořksá výška: 400 mt. n.m.  
expozice: jiho-západní 
půda: vápenitá, skeletová, kamenitá  

 
sběr hroznů: polovina října  
roční produkce: 55 Hl. 
výnosnost : 35 Hl. per Ha. 

 
fermentace: tradiční, spontální, volná, za nekontrolované teploty, 35/36° 

v dřevěných kádích   
délka fermentace  4 týdny  
zrání: 7 let minimálně ve velkcýh dřevěnch sudech   
alkohol: vol.  14%  
kyselina: 5.5-6 gr./lt. 

bez zbytokových cukrů 
  
popis: barva červené cihlová, s tóny lékořice, tabáku, naložené 

višně v alkoholu.  
kuchyně: červená masa, zvěrina, vyzrálé sýry   
 


