Tenuta di Biserno

Tenuta di Biserno ma 56 ha a nachazi se v Alta Maremma na zdpadnim pobreZi Toskdanska mezi
méstecky Bibbona, Bolgheri a Tyrénskym mofem. Je na hranici s vinici Bellaria a pokracuje vinici
Lodovico, kterda ma 6 hektarl a je povaZovana za nejlepsi v oblasti. Plda je typickym konglomeratem
Bolgheri, smés aluvidlni pldy, aktivniho vapence a kulatych oblazk(, které zabezpecuji skvélou drenaz
pudy. Také se zde nachazeji jilovité parcely, které jsou pro Bolgheri méné typické. Lodovico Antinori
zde vysadil predevsim Bordeaux odrldy s dominanci Cabernet Franc, nasledné Merlot, Cabernet
Sauvignon a také relativné vysoky podil Petit Verdotu. Na severo-zapadnich expozicich s pfevahou jilu
a morského sedimentu se dari Merlotu, zatimco ve vyssich polohach a stérkovych plidach Cabernet
Francu. PGda je dllezitym aspektem terroiru, stejné jako mikro klima. Casto prehlizenym aspektem je
svételnost, kterou zde zvyraznuje blizkost stfedozemniho mofe, které funguje jako zrcadlo. Biserno ma
skvélé svétlo a prijemny morsky vanek. Vinice jsou sazené v Uzkém sponu, 6500 kefl na hektar, vedené
na jednoramenny kordon, v mezifadcich jsou zatravnéné a vynos je redukovan 1 kg /1lahev/ hroznu
na ker.

Pino di Biserno IGT

Pod dohledem Lodovica Antinoriho, Pino di Biserno predstavuje jedinecny
terroir Bibboni, vyjimeéna chut hroznl déla z Pina klasické vino Alta Maremmy.
Predstavuje elegantni charakter a potencial vin z Biserna.

Prvni ro¢nik: 2004
Sklepmistr: Helena Lindberg
Oblast: Toscana, Maremma, Bibbona, Bolgheri
Klasifikace: IGT Toscana
Odrady: 30% Cabernet Franc, 35% Merlot,
12% Cabernet Sauvignon, 23% Petit Verdot
Plda: konglomerat Bolgheri, aluvialni, sediment, aktivni vapno,
Stérk
Hustota vysadby: 6500 kefl / ha
Sklizen: rucni do bedynek po 15ti kg
Vinifikace: tfidéni na vibracnim stole

Odzrnéni, jemné probouravani rmutového klobouku 3
tydny

25% Malolakticka fermentace v bariku, 75% v nerezu
Zrani: 12 mésicl v bariku, prvniho a druhé pouziti

12 mésicl v lahvi

Barva: plna rubinova
Viné: intenzivni, ¢erné plody, komplexni
Chut’: pIna, dlouhd, sametova, elegantni

Servis: 18°C, karafa, sklenice typu Bordeaux



