Vinafstvi REISTEN zaloZili v cervnu 1999 Radomir Nepras, Jifi Kalasek a Martin David. Nasi filosofii bylo hned od pocatku
produkovat jen velmi kvalitni vina ur¢ena nejen pro vysokou gastronomii i vinotéky, ale pro vsechny, kdoz si chtéji vino
skuteéné vychutnat a uZit. Tomu byla podtizena nejen volba vini¢nich trati, vybér odriid, zplsob péstovani a sklizné, ale

v neposledni fadé pak i zpracovani hroznl a samoziejmé celd vyroba. V soucasné dobé Reisten vlastni vinice v katastru tfi
historicky vyznamnych vinafskych obci o celkové rozloze témér 30 hektar. Obhospodaruje proslulé traté v Mikulové,
Sedleci ¢i v Pavlové. Reisten se zaméfuje predevsim na bila vina. Z péstovanych odrld jsou zde zastoupeny predevsim Pinot
blanc, Riesling, Sauvignon blanc, Chardonnay, Ryzlink vlassky, Pinot gris a Gewdrztraminer. Z modrych odr(d jsou to pak
Merlot, Pinot noir a Svatovavfinecké. Jiz nakup sazenic byl orientovan na klony, které umoznuji nejlépe vyuzit specificky
charakter zdejsich trati a prenést jej do vina. To v3ak vyZaduje maximalni péci vinafe v celém vegetacnim cyklu révy. V roce
2012 se 100% vlastnikem vinafstvi Reisten stalo vinai'ské druzstvo Templaiské sklepy Cejkovice. Smyslem této akvizice je
dale rozvijet prestizni znacku vinarstvi Reisten a silnym zazemim Uspésné a velké firmy dopomoci k dalSimu rozvoji
spolecnosti. Reisten zlstava zachovan jako samostatna firma se samostatnou znackou, vlastni filozofii a autenticitou.

PINOT BLANC, U BoZich muk

OBLAST Morava, Mikulovska, Pavlov
Fiitaan VINICE U Bozich muk, Pavlov
REISTEN
g ODRUDA 100% Pinot Blanc (Rulandské bilé, Weissburgunder)
KATEGORIE vino s privlastkem, pozdni sbér
PUDA bohata na vapno, mirny svah, 15let stara vysadba, mélké vapenité

kamenité podloZi, podzemni pokracovani skaly pod Div¢imi hrady.

VINIFIKACE ruéni sbér hrozn, tfidéni, jemné lisovani, odkaleni, zakvaseni v
nerezovych tancich, po prokvasenim zraje dale v nerezovych tancich
v kontaktu s jemnym kvasni¢nym kalem.

POPIS vlajkové vino vinarstvi, Reisten je s odrlidou Pinot Blanc povaZzovan
za Spicku v nasi zemi. Vino je jiskrné barvy s tény bilého zlata. M3
jemnou, delikatni a mineralni vani s tény bilych broskvi, zmoklého
kfemene. Chutovy viem potvrdi nos. Suché, minerélni, dlouhé vino
velké elegance a vyvazenosti. Vybizejici k opakovanému
ochutnavani.

PINOT BLANC

U Bozich Muk . i , L L,
GASTRONOMIE aperitiv, Ustfice, sushi, syrové ryby, carpaccio, jemné Upravy

pecenych a grilovanych ryb. Podavat za teploty 10°C.




