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VinaYství NINO FRANCO se nachází ve m�steku Valdobbiadene, v krásné kopcovité oblasti, která je nejznám�jaí apelaci aumivých vín Itálie, 

v alpském podhoYí regionu Veneto.  VinaYství zalo�il v roce 1919 Antonio Franco a pojmenoval jej po svém synovi Nino Franco.  VinaYství 

nyní vede Primo Franco, nejstaraí syn Nina, kterému nyní s radostí a zapálením pomáhá dcera Silvia. 

Primo Franco absolvoval vyhláaenou univerzitu enologie v Coneglianu. Poté co pYevzal vinaYství po svém otci, obnovil sklepní hospodáYství, 

vylepail etikety a peliv� se zaal soustYedit na prácí ve vinici, na výb�r nejvhodn�jaích kopcovitých poloh pro své Prosecco.  Ve sklep� zaal 

kontrolovat teplotu kvaaení, jako první pou�il posuvný pás pro co nejaetrn�jaí transport hrozno do odzrIovae a lisu a také v�noval 

maximální pozornost kvaaení moatu do základního vína. Výsledkem je sv��í, ovocn�-florální Prosecco kvality, o které se s úctou hovoYí a 

píae v nejpresti�n�jaích asopisech a provodcích vín sv�ta.  

Dnes Primo na svých vlastních vinicích experimentuje s novou technologií p�stování révy za u�ití starých klono odrody Prosecco. Vaechny 

tyto malé 3 velké iny jsou dokazem �ivotní filosofie Prima, a tou je neustálé zlepaování kvality vína. VinaYství NINO FRANCO ji� tém�Y 

100let vyrábí nejlepaí vína oblasti. Dokazuje, �e Prosecco z Valdobbiadene nemusí být tak banálním vínem, jak je asto chápáno, ale vínem 

jasn� vyjadYujíc styl vinaYe a je tím nejtypit�jaím aumivým vínem Itálie.  

 

POPIS 

ODRoDA   100% Prosecco 

PoVOD HROZNo  kopcovité polohy Valdobbiadene, DOC 

VINIFIKACE  runí sb�r hrozno do malých bedýnek, transport celých hrozno na posuvném 

pásu k odzrIovai, jemné lisování, zchlazení moatu a pomalé fermentace v nerezových tancích základního 

vína. Následn� se pYidá tirá�ní likér a v nerezových tancích tetodou charmat prob�hne druhotná 

fermentace. PYed expedicí zraje 30 dní v láhvi. 

TIPOLOGIE  suché, aumivé 

BARVA   tóny bílého zlata, jiskrná, �ivá s jemným perlením 

VoN�   velice jemná, fragrantní, s tony bílého ovoce a luního kvítí 

CHUe   suchá, sv��í, vyvá�ená, tipická 

VHODNÁ JÍDLA vynikající jako aperitiv, k jednohubkám, ke studeným pYedkrmom z ryb, ke sma�eným rybám a rizotom. 

TEPLOTA PODÁVÁNÍ 6 3 8°C. 


