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Na vysokych kopcich nad Messinskou uzinou nejvychodnéjsiho cipu Sicilie se jiz od antickych dob vyrabi ¢ervené vino
FARO. Archeologové prokazuji, Ze se v této oblasti vino vyrabélo jiz 14st.pfed Kristem. Vino zde davalo mistnimu
obyvatelstvu obZivu aZ do doby, kdy Sicilii obsadili Arabové, za nichZ vyroba vina zanikla. Po padu Arabl péstovani révy
znovu pokracovalo, a to do zac¢atku minulého stoleti, kdy vétSinu vinic oblasti znicila Phyloxera. V roce 1985 nejlepsi
architekt Messini, entusiasta a bonvivan Salvatore Geraci, za povzbuzeni Luigiho Veronelli, pokracuje s vyrobou vina
FARO na rodinné vile z roku 1700, kterou zdédil. Jako jediny v oblasti si dal za cil znovu proslavit vino FARO ve svété,
jeho vyjimecnou kvalitou snoubic jemnost s neuvéfitelnym extraktem a vinnou detailnosti, podobné jako velké
burgundské. Na kopcich nad vesnici St.Stefano Briga u Messini, se nachazeji staré révy, v nadmofské vysce 500 — 600
m.n.m. a pouhych 5 km od more. Jsou to révy antickych autochtonnich odrid, které jsou fascinujici jiz svym nazvem.
Nerello Mascalese, Cappuccio, Nocera, Palumba, Acitana a Galetena. VSechny spadaji do denominace DOC FARO.
Vinice jsou jiznich a jiho-vychodnich expozic na velice pfikrych svazich, osazeny systémem ,Alberello” (kefikovité), na
malych kamenitych terasach, kde je mechanicka prace ve vinice zcela nemozna. Je zde jedinecné mikroklima, které
umoziiuje sklizet méné nez 750gr hroznu z hlavy, coZ predstavuje pfirozenou redukci starych kerd s hluboko
zapusténymi koreny. Salvatore tvrdi, Ze jemnost a koSatost viné je dana no¢nimi studenym vétry od Messinské uziny.
Vinice i sklep ma na starosti vyhlaseny piemontsky enolog Donato Lanati, ktery vino dle predstav Salvatora Geraciho
vinifikuje do noblesy, ktera na Sicilii nema obdoby.

Vinice: Santa Né. 580 m.n.m. 160 let a vice staré kere, predfiloxerové, pravokorenné, alberello
Odrada: Staré zmutované kere Bordeaux odrad ,a francisa“ (CF, PV, CS)
Vinifikace: po jemném lisovani vino kvasi v nerezovych tancich, nasledné v novych barikovych sudech (Troncais)

18 mésict a 12 mésicl v lahvi.

Barva: syta, rubinové cervena
Viné: intenzivni, kofenitd, tony uzeného masa, popela, uslechtilého dfeva, malych ¢ervenych ploda.
Chut: suché, plné, sametové jemné, harmonické s mékkou tfislovinou, perzistentni a dlouhé

Servis: 18°C, zvéfina, Cervend masa, zralé syry, samotné k meditaci



