q9p

PALARI

Rosso del Soprano, IGT

Na vysokych kopcich nad Messinskou Uzinou nejvychodnéjsiho cipu Sicilie se jiz od antickych dob vyrabi ¢ervené
vino FARO. Archeologové prokazuji, ze se v této oblasti vino vyrébélo jiz 14st.pfed Kristem. Vino zde davalo
mistnimu obyvatelstvu obzZivu az do doby, kdy Sicilii obsadili Arabové, za nichz vyroba vina zanikla. Po padu
Arabl péstovani révy znovu pokracovalo, a to do zacatku minulého stoleti, kdy vétSinu vinic oblasti znicila
Phyloxera. V roce 1985 nejlepsi architekt Messini, entusiasta a bonvivan Salvatore Geraci, za povzbuzeni Luigiho
Veronelli, pokracuje s vyrobou vina FARO na rodinné vile z roku 1700, kterou zdédil. Jako jediny v oblasti si dal
za cil znovu proslavit vino FARO ve svété, jeho vyjimecnou kvalitou snoubic jemnost s neuvéritelnym extraktem
a vinnou detailnosti, podobné jako velké burgundské. Na kopcich nad vesnici St.Stefano Briga u Messini, se
nachazeji staré révy, v nadmorské vySce témér 500 m.n.m. a pouhych 5 km od more. Jsou to révy antickych
autochtonnich odrdd, které jsou fascinujici jiz svym ndzvem. Nerello Mascalese, Cappuccio, Nocera, Palumba,
Acitana a Galetena. VSechny spadaji do denominace DOC FARO. Vinice jsou jiznich a jiho-vychodnich expozic na
velice prikrych svazich, osdzeny systémem ,Alberello” (kefikovité), na malych kamenitych terasach, kde je
mechanickd prace ve vinice zcela nemozna. Je zde jedine¢né mikroklima, které umoznuje sklizet méné nez
750gr hroznu z hlavy, coz predstavuje pfirozenou redukci starych kerl s hluboko zapusténymi koreny. Salvatore
tvrdi, Ze jemnost a koSatost viné je ddna no¢nimi studenym vétry od Messinské Gziny. Vinice i sklep ma na
starosti vyhlaseny piemontsky enolog Donato Lanati, ktery vino dle predstav Salvatora Geraciho vinifikuje do
noblesy, kterd na Sicilii nema obdoby.

ROSSO per SOPRANO

13% vl 1-075¢ >

pPUVOD z autoktonich odrdd oblasti - Nerello, Mascalese, Nocera , Cappuccio , Galatena.

VINIFIKACE tradi¢ni ¢ervenych vin, ru¢ni sbér hrozn do malych bedynek, jemné pomleti, rmutace
v nerezovych tancich za 28 - 30 °C. Malolaktickd fermentace v barikovych sudech.

ZRANI ¢éast v barikovych sudech troncais a ¢ast v nerezovych tancich, dle potreby ro¢niku. Nasledné
zréni v lahvi po dobu 8 mésicd.

POTENCIAL 3 az 8 let, ve velkych roc¢nicich i déle
PODAVANiI v burgundskych balonech, okolo 18 °C v 1été& 15 °C .

POPIS mé ¢ervenou intenzivni rubinovou barvu, ve vini je dlouhé a hluboké, s koncentrovanymi
lesnimi plody, marmelddy a peckovin. V chuti je suché, plisobivé po vyzralych plodech. Vino
velké elegance a noblesy. Ne prilis hutné a mastné.

KUCHYNE k ¢ervenym i bilym mas@m, vyraznym rybam, telecimu a jemné zvériné a stfedné vyzralym
syrim.



