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VILLA SPARINA

Brut Metodo Classico Blanc de Blancs, Spumante

U méstecka Gavi v Piemonte, na vyvySeniné ,Monterotondo” slunce, lesy a primorsky vanek od ligurského more vytvari
idealni mikroklima pro péstovani révy. Zde rodina Moccagatta zalozila po dlouholeté zkusenosti s vinohradnictvim vinafstvi
VILLA SPARINA. Vinarstvi, které se dokazalo prosadit s tradi¢nimi viny vyrobené inovacni technologii. Dnes je Villa Sparina
prestizni etiketou, ktera zhodnocuje tradici Uzemi Gavi a Monferrato a je diky svému stylu, kvalité a specielni lahvi
nezaménitelnd s jinymi viny svéta.

Vinarstvi Villa Sparina se rozklada na 100 hektarech, z cehoZ je 60 osazeno révou, zbylych 40 jsou lesy, které spolecné
s vankem od ligurského more davaji vinlm jedinecny charakter. Nejvétsi ¢ast vinic na kopcich Monterotonda je osazeno
odrddou Cortese, zatimco vinice v Gdoli Cassinelle, jsou osazeny Dolcettem a Barberou. Duse a charakter vin Villa Sparina je
dana predevsim vlastnostmi ,Monterotonda” Nejnoblesnéjsi bila vina selekci odriidy Cortese pochazi pravé odsud. Nejlepsi
Cervené vino“Rivalta” pochazi z vinice Bormida, o rozloze 9 ha, na kopcich Aqui Terme u Monferrata. Stefano Moccagatta,
ktery po svém otci vinarstvi vede, je ¢lovék razného charakteru, ktery se projevuje i v jeho vinech, ktera patfi v regionu
nekompromisné k nejlepsim.

POPIS

Villa Sparina Brut je Metodo Classico, které reprezentuje vlastnosti
odrady Cortese a terroir Gavi. Chut je plnd, intenzivni a patficnou
rovnovdhu mezi kyselinkou a mineralitou. Perleni je elegantni,
dochut dlouhd a vidy Cerstva.

Oblast Piemonte, Monferrato, Gavi

Pocet vyrabénych lahvi 22.000 0,751 a 1200 1,5l
- Odrida Cortese z obce Gavi

Expozice a nadmotska vyskajihozapad 250 - 300 m.n.m.

Padni sloZeni hlinito-vapenito - kamenita
Systém taZeni révy guyot — 4200 hlav / ha
Stafi vinice 26 let
Vi1 : INA .
Vynosnost 80 hl/ ha
Vinifikace ruéni tfidénych hrozn(, jemné lisovani,

vino kvasi v nerezovych tancich pfi teploté 18°C. Zraje 30 mésicu na
kalech.




