COLLESTEFANO
Verdicchio di Matelica, DOC

Vinarstvi Collestefano se nachazi v kopcovité oblasti ve vnitrozemi regionu Marche v nadmorské
vysce 420 m.n.m. Nahorni ploSina Sirokého udoli se tahne od jihu na zapad a je chranéna
umbrijskymi Apeninami (1479 m.n.m.), které oblast oddéluji od vlivu Jaderského more. Diky tomu
je zde velice chladno a sucho s vyraznymi teplotnimi rozdily mezi dnem a noci. To ve spojeni

s vapenito-pisc¢itou padou tvori idealni podminky pro pozdné dozravajici odradu Verdicchio di
Matelica, ktera je zde péstovana jiz od dob Rimand a je povaZovana za autochtonni.

Fabio Marchioni vyrostl v zemédélské rodiné na statku Collestefano. Vystudoval enologii v Anconé.
Po studiich odchézi na staZze do Némecka do vinarstvi Weingut Salwey v Keiserstuhl a do Weingut
Zahringer ecovin Heitersheim, kde se od Spickového vinare Paulina Kopfera naucil techniku
produkce biologického vinohradnictvi. V roce 1998 se vraci na rodny statek, kde presvédcil otce ke
zméné vedeni vinice a prevzal kompletni zodpovédnost za obdélavani vinohradu a vyrobu vina. Po
12ti letech tvrdé prace je jeho Verdicchio povaZzovéno za referencni ve viech Spickovych
restauracich a vinotékach nejen v Marche a ziskava ty neprestiznéjsi narodni ocenéni. Fabio je
velice mily a pracovity ¢loveék, ktery se i nadéle soustredi predevsim na vinohrad a déla z ngj jen
jedno jediné vino, které je perfektnim vyrazem mistniho teritoria a odrady.

Oblast: Marche, Matelica, DOC

Vinice: 15 hektard, biologické zemédélstvi,
od roku 1995 certifikované IMC

Nadm. vySka: 420 m.n.m.

Odrada: Verdicchio di Matelica DOC 100% - autochtonni klony z
Matelici, masalni selekce

Vedeni révy: Dvojity taZen, Guyot dvouramenny

Sklizen: VZdy pozdni, v druhé poloviné fijna, ru¢ni, do malych
bedynek, rychly transport do sklepa a zpracovani

Vinifikace:  Jemné lisovani, pomala fermentace za nizké teploty v
nerezovych tancich. Do naldhvovani (Unor/bfezen) v
kontaktu s jemnym kvasni¢nim kalem, nasledné zrani v

l&hvich v kamenné jeskyni.
Alkohol: 13 % vol
Kyselina: 7,5 g/l (neprovadi malo-laktickou fermentaci)

Produkce: 60 - 80.000 lahvi ro¢né

Gastronomie: pecené ryby, predrkmy, salaty, jemné téstoviny,
rizota, plody more.



