Tenuta di Biserno

Tenuta di Biserno ma 56 ha a nachazi se v Alta Maremma na zdpadnim pobreZi Toskdanska mezi
méstecky Bibbona, Bolgheri a Tyrénskym morem. Je na hranici s vinici Bellaria a pokracuje vinici
Lodovico, ktera ma 6 hektar(l a je povazovana za nejlepsi v oblasti. Pida je typickym konglomeratem
Bolgheri, smés aluvidlni pady, aktivniho vapence a kulatych oblazkd, které zabezpecuji skvélou drenaz
pady. Také se zde nachazeji jilovité parcely, které jsou pro Bolgheri méné typické. Lodovico Antinori
zde vysadil predevsim Bordeaux odrldy s dominanci Cabernet Franc, nasledné Merlot, Cabernet
Sauvignon a také relativné vysoky podil Petit Verdotu. Na severo-zapadnich expozicich s prevahou jilu
a morského sedimentu se dati Merlotu, zatimco ve vyssich polohach a stérkovych pldach Cabernet
Francu. PGda je dlleZitym aspektem terroiru, stejné jako mikro klima. Casto prehlizenym aspektem je
svételnost, kterou zde zvyraznuje blizkost stfedozemniho more, které funguje jako zrcadlo. Biserno ma
skvélé svétlo a pFijemny morsky vanek. Vinice jsou sazené v Uzkém sponu, 6500 kefd na hektar, vedené
na jednoramenny kordon, v meziradcich jsou zatravnéné a vynos je redukovan 1 kg /1ldhev/ hroznu
na kef.

Colle Mezzano je vyjimecnym vinem Biserna velice limitované produkce. Pochdzi z vinice Colle
Mezzano, kterd je 10 km severné od Bibbony, kterou Tenuta di Biserno koupila jiZz v roce 2019 a byla
osazend jiZz v roce 1990. Plda je bohatd na jil, minerdly a pisecné podloZi. Dava mimordadné a velké
vino, vyznacujici se aristokratickou finesou, jemnosti a délkou.

Prvni ro¢nik:

2019

Oblast: Toscana, Maremma, Bibbona, Bolgheri

Klasifikace: IGT Toscana

Odridy: Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon

Pida: konglomerat Bolgheri, aluvialni, sediment, aktivni vapno,
Stérk. jil, pisek.

w
( '“F;%E‘Z"gf Hustota vysadby: 6500 kefl / ha

Sklizen: rucni do bedynek po 15ti kg

Vinifikace: tfidéni na vibracnim stole
Odzrnéni, jemné probouravani rmutového klobouku 3 — 4 tydny

Zrani: 16 mésicl v bariku, 60% nové sudy
24 mésicl v 1ahvi

Barva: plna rubinova, zranim granatové reflexy

Viné: intenzivni, ¢erné plody, kofeni, grafit, mleta kava, komplexni

Chut”: plna, dlouhd, balzamicka, strukturovang, s finesou.

Servis: 18°C, karafa, sklenice typu Bordeaux.



