
 
CHAMPAGNE  7 CRU 

  
Vždy obděláváme vinice naslouchajíc přírodě...... 

Vína zrají v našich sklepích, dle rytmu ročních období ..... 

Čas, respekt a preciznost, aby naše vína co nejlépe vykreslovala typičnost terroiru..... 

 

Již čtyři generace Domaine Agrapart « récoltant-manipulant » (nenakupuje hrozny) v Champagne v Côte des 

Blancs v Avize a tvoří osobitá Champagne vyhledávaná znalci vín. Celkem vlastní 12 hekterů vinic z čehož 

9.5  ha Chardonnay v Avize, Oger, Cramant a Oiry Grands Crus v  Côte des Blancs, 1.5 ha Chardonnay v 

Avenay-val-d’or, Coligny - Premiers Crus a Vauciennes a 1 ha Pinot noir v Avenay-val-d’or, Premier Cru  v 

Montagne de Reims. Roční produkce představuje cca 100.000 láhví z čehož se 35% vypije ve Francii a 65% 

jde na export. 

 

 

Odrůda : 90% Chardonnay, 10% Pinot Noir 

 

Assemblage z terroirs :  4 Grand Cru: AVIZE, OGER, CRAMANT, OIRY 

    2 Premier Crus: AVENAY VAL D’OR, COLIGNY, VAUCIENNES. 

 

Ruční obdělávání vinic, kypření půdy, orba koňem, individuelní hnojení  keřů vlastním kompostem 

 

Vinifikace dle jednotlivých parcel, kvašení základního vína v kombinaci nerezu a dubových sudů 

 

Více-ročníkové cuvé  

 

Kompletní malo-laktická fermentace  

 

Základní vína jsou vinifikována v kombinaci dubových sudů a nerezových tanků 

 

Lahvovnáno bez čeření a filtrace 

 

Druhotné kvašení na indigeních kvasnicích 32 měsíců, ruční remuáž  

 

Degoržováno minimálně 60 dní před uvedním na trh. 

 

Dosage max.  7gr cukru / litr  

 

 

 


