JEFFERSON CONTERNO NERVI

Vinarstvi Nervi je nejstarsim vinarstvi v Gattinare s tradici od roku 1906, kdy jej v srdce horniho
Pimemonte zaloZil Luigi Nervi. V roce 2018 vinarstvi kupuje Roberto Conterno, majitel vinarstvi
Giacomo Conterno v Monforte d’Alba. Okamzité zahajuje kompletni rekonstrukci sklepa a vinica v
roce 2021 inauguruje ve vinafstvi restauraci “Cucine Nervi”. Vlastni vinice se rozkladaji na 27ha pod
majestatni Monte Rosou, ze kterych Conterno tvofi Gattinara classico a dvé slavné cru “Molsino” a
“Valferana”, fadu doplriuje “Il Rosao” lisované 100% z odridy Nebbiolo. Vina jsou Conternovsky
precizni, elegantni a nad¢asova.

“Po vstupu Roberta Conterna do vinarstvi Nervi cely vinarsky svét zpozornél a kvalitou vin nyni
dokazuje obrovsky potencidl Gattinary a Idkd vino-milce e sommeliery celého svéta znovu-objevit
tento uzZasny cip Piemonte. Roberto Conterno tak zdsadné pomohl denominaci k zaslouZené
renesanci”
Jifi Markuzzi
Jefferson od Nervi je elegantni Sumivé vino vyrabéné tradi¢ni metodou Metodo Classico vyhradné z
hroznd Nebbiolo. Po sklizni na konci zafi vino prochazi druhotnou fermentaci v lahvi a nasledné zraje
36 mésicl na kalech, coZ mu dodava jemnost, hloubku a komplexni
aroma.

Oblast: Piemonte, Gattinara
Odrida: 100% Nebbiolo

Vinifikace: Hrozny Nebbiolo se sklizi ru¢né na konci zafi
a po jemném lisovani probihd prvni fermentace v
nerezovych tancich, kterd zachovava svéiest a
aromatickou cCistotu vina. Nasledné vino zraje v lahvi
metodou Metodo Classico s druhotnym kvasenim a
36meésicnim zranim na kalech, coz mu dodava jemné
perleni a komplexni chutovy profil.

Chut: Chut je svéZi a mineralni, s tony lesnich jahod,
malin a jemnych citrus(i. Ma vyvaZenou strukturu,
lehké tfisloviny a dlouhy, elegantni zavér.

Parovani: Skvéle se hodi k rybam, morskym plod(im,
JEFFERSON bilym masim nebo uzenému lososu. Vyborné doplni
také lehké predkrmy ¢i se poddava jako elegantni
aperitiv.




