TENUTA DI BISERNO

OCCHIONE VERMENTINO IGT

Tenuta di Biserno ma 56 ha a nachazi se v Alta Maremma na zapadnim pobreZi Toskanska mezi méstecky
Bibbona, Bolgheri a Tyrénskym morem. Je na hranici s vinici Bellaria a pokracuje vinici Lodovico, ktera ma 6
hektaru a je povaZovana za nejlepsi v oblasti. PUda je typickym konglomeratem Bolgheri, smés aluvialni
pudy, aktivniho vapence a kulatych oblazk(, které zabezpecuji skvélou drenaz pudy. Také se zde nachazeji
jilovité parcely, které jsou pro Bolgheri méné typické. Lodovico Antinori zde vysadil pfedevsim Bordeaux
odrldy s dominanci Cabernet Franc, nasledné Merlot, Cabernet Sauvignon a také relativné vysoky podil
Petit Verdotu. Na severo-zapadnich expozicich s prevahou jilu a mofského sedimentu se dari Merlotu,
zatimco ve vyssich polohdch a stérkovych ptiddach Cabernet Francu. PUda je dllezitym aspektem terroiru,
stejné jako mikro klima. Casto pfehlizenym aspektem je svételnost, kterou zde zvyrazfiuje blizkost
stfedozemniho more, které funguje jako zrcadlo. Biserno ma skvélé svétlo a prijemny morsky vanek. Vinice
jsou sazené v uzkém sponu, 6500 kefl na hektar, vedené na jednoramenny kordon, v mezifadcich jsou
zatravnéné a vynos je redukovan 1 kg /1ldhev/ hroznu na kef.

Popis

Occhione 2024 — SvéZi a Zivé bilé vino se zafivé slamoveé Zlutou barvou s
jemnymi zelenkavymi odlesky. Viiné kombinuje elegantni kvétinové a ovocné
tony s typickymi sttedomorskymi bylinnymi. Na patfe plsobi hladce a
sametové, postupné nabyva na plnosti a harmonické strukture. Zavér ozZivuje
osvézujici citrusova kyselina a lehce horky dozvuk, ktery podtrhuje odriidovy
charakter a prodluzuje chutovy zazitek.

ODRUDA
100% Vermentino

POLOHY

Vinice se nachazeji v oblasti Tenuta Campo di Sasso, kde se Vermentino
péstuje v optimalnich podminkach blizko more, coz podporuje jeho svézZest a
aromatickou komplexnost.

VYNOS
Hustota vysadby ¢ini 6500 ker(/ha, hrozny jsou peclivé sklizeny ru¢né do
bedynek o hmotnosti 15 kg.

X A% S
OCCHIONE VINIFIKACE o
Bibbona Hrozny jsou peclivé vybirany a Setrné lisovany. Fermentace probiha v
nerezovych tancich pfi kontrolované teploté, aby se zachovala svéZest a
aromaticka intenzita vina. Po kvaseni vino kratce lezi na jemnych kalech, coz
&\ 2 mu dodava jemn&jsi texturu a vétsi hloubku chuti.
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